PALLACI

VORSPEI
ENTREES

SUPPEN
POTAGES

SEN

Nussler Salat mit Speck, pochiertes Bio Ei, Croutons
Salade de doucette, lardons, ceuf poché bio, croGtons

Herbst Salat, Waldpilze, Weinbeeren, geréstete Nisse
Salade d’'automne, champignons des bois,
raisins secs, noix toréfiées

Kurbis Creme Catalana, Pistazien Tuile, Klrbis Pickles
Créme catalane de courge, tuile pistache,
pickles de courge

Terrine vom Fasan, Zwetschgen, Armagnac,
Endivensalat
Terrine de faisan, pruneaux, Armagnac, salade d’'endives

Kiurbiscremesuppe, Korallen Linsen Parmesan Chips
Créme de potiron, lentilles coraille, chips de parmesan

Topinambur-Lauch-Suppe, Blutwurst

Créme de topinambour et poireaux, boudin noir

Schernelzer Weissweinsuppe
Potage au vin blanc de Cernieux

Hummerschaumsuppe, Hummerragout, Cognac
Bisque de homard, ragolt de homard, Cognac
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VEGETARISCH
VEGETARIEN

PALLACI

POISSONS

Panzerotto, Ziegenkase, Rote Bete, Baumnusse
Panzerotto, fromage de cheévre, betterave rouge, noix

Quarkspatzli, Wildgarnitur, Pilzsauce
Spatzlis aux séré, garniture de chasse,
sauce aux champignons

Tessiner Risotto, Kiirbis, Buffel Mozzarella, Chili Ol
Risotto tessinois, potiron, mozzarella de buffle,
huile aux piments

Wolfsbarsch, Sauerkraut, Ananas, Champagnersauce,
Violette Kartoffeln

Loup de mer, choucroute, ananas, sauce champagne,
pommes de terre violette

Schweizer Eglifilets gebraten,

Seelander Salzkartoffeln, Marktgemuse

Filets de perche suisse poélés,

pommes nature du Seeland, légumes de saison

Jakobsmuscheln, Endive, Orangen, Haselnuss,
Parmesan Espuma, Klrbis Risotto

Noix de Saint-Jacques, endives, orange, noisettes,
espuma de parmesan, risotto
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PALLACI

FLEISCH
VIANDES

Rehpfeffer, Wildgarnitur, Kartoffelplree
Civet de chevreuil, garniture de chasse,
pomme de terre mousseline

Entrecote vom Hirsch, Brombeersauce, Quarkspatzli
Duo vom Kohl, Marroni

Entrecote de cerf, sauce aux mares, duo de choux,
spatzlis au séré

Wildschwein-Kotelett, Assam Lang Pfeffer Sauce,
Quarkspatzli, Herbstgemuse

Cotelette de sanglier, sauce poivre long Assam,
spatzlis au séré, léegumes d'automne

Mistkratzerli «Diabolo», Saison Gem{se,
Pommes allumettes

Coquelet « Diabolo », légumes de saison,
pommes allumettes

AB 2 PERSONEN

DES 2 PERSONNES

Rehrlicken, Assam Lang Pfeffer Sauce,
Champignons Rahmsauce, Quarkspatzle,
Wildgarnitur

Selle de chevreuil, sauce au poivre long Assam,
sauce aux champignons, spatzlis au séré,
garniture de chasse

Chateaubriand, Bearnaise Sauce,

Pommes allumettes, Saisongemuse

Chateaubriand, sauce béarnaise, pommes allumettes,
légumes de saison

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Preise in CHF inkl. 8,1% MwSt.
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volontiers des informations sur les mets
qui peuvent déclencher des allergies ou des intolérances. Prix en CHF incl. 81% de Tva
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